
    

MENU SAINT VALENTIN 
                             Entrée, plat et dessert 
                48.00€ 

ENTREES          
Foie gras maison et confiture oignon
Trilogie de saumon (fumé, mariné et rille>e)        
Tartare de Saint-Jacques à l’huile fumée 
Assie>e de l’Ecailler (bulots, bigorneaux, creve>es grises, 3 creve>es roses et 2 huitres, 1 langousNne) 

PLATS 
Ravioles de truffe aux Saint-Jacques 
Méli mélo saumon et lo>e, écrasé de pomme de terre aux champignons 
Paleron de veau confit, graNn dauphinois et pleurotes 
Filet de bar, oignons poêlés et purée brocolis 

DESSERTS 
Pavlova aux fruits exoNques 
Macaron chocolat praliné et glace chocolat    
Assie>e gourmande 
Profiterole au chocolat 

    


