
    MENU NOEL
    80.00€ par personne hors vin 

APERITIF : 
1 coupe de champagne Mailly accompagnée de ses amuse-bouche 

ENTREES au choix :                                                   nombre de personnes 
o 9 huitres de SAINT VAAST LA HOUGUE             ……………………………………                 _______ 

o Foie gras, confiture de figues et pain d’épice   …………………………………..                  _______ 

o Emincé de langouste et sa julienne de légumes sauce champagne ……                 _______ 

o Escargots crème d’ail champignons et poireaux ………………………………..                 _______ 

PLATS au choix : 

o Filet de chapon aux morilles               …………………………………………………                  _______ 

o Pavé de cerf sauce du chef                  …………………………………………………                  _______ 

o Ravioles de truffe aux saint jacques   ………………………………………………..                  _______ 

o Filet de turbot sauce crustacés           ……………………………………………….                   _______ 

o Salade et fromage (supplément 5.00€) ………………………………………….                   _______ 

DESSERTS au choix : 

o Buche[e poire caramel                       ………………………………………………                      _______ 

o Assie[e gourmande                             ………………………………………………                      _______ 

o Buche[e manque passion  ………………………………………………                      _______  

o Ecrin chocolat yuzu                              ……………………………………………..                      ________ 

Café et ses mignardises 



Règlement à la réserva_on        
___________________________________________________________ 

   

NOM :                                                          PRENOM :                                            TEL : 

DATE DE RESERVATION :                                                             NOMBRE DE PERSONNES : 

Les réserva2ons devront être impéra2vement passées au plus tard le 15 décembre 2024. 
AUCUNE COMMANDE PASSEE NE POURRA ETRE NI MODIFIEE, NI ANNULEE, NI REMBOURSEE APRES LE 20 DECEMBRE 2024.


